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COGRAFI ISARETIN KORUNMASINA ILISKIN TESCIL TALEBI ILANI

Agadda; bagvury tarihi, bagvuru numarasi, bagvuru sahibi, cesidi ve teknik Szellikleri
belirtilen cografi isaret tescll basvurusy, Codrafi Isaretlerin ve Geleneksel Ozellikii Oriin Adlartrin
Korunmast Yasas| kapsaminda ilgiliierin *Basvurunun Resmi Gazeie'de ilan iarihinden itibaren 2
ay iginde ilgili herkes yasamin 4, 6, 11, ve 12nci  maddelerindeki hikiimlere uyguniuk
acizindan tescil talebinin gecersizligine iliskin itirazlarda bulunur® hilkmiine gére yasanin 16'Inc
m wlresinin 2inc! fikrasina uygun olarak ilan aediimeltedir.
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Tescil edilecek Cografi Isaretler yine ayni Yasanin 24'0ncd maddesi geregince; baskakannm aym
Urlineri retimierirun teknik dzelliklerine uygunludunun kontrolleri; asagida belirtilen Kibns Tark
Sanayi Odasi tarafincan yapilacaktr,

Bagvuru Tarihi: 06 Agustos, 2015

Bagvuru No: 4

Bagvuru Sahibi: Kibris Tork Sanayi Odasi

Adresi: Organize Sanay: idlgesi, 2. Cadde, No: 19, Lefkosa.
Urliniin Adi: Hamup/Hart;, YHarmip/egiboynuzuHarmib/Pekmezi
Cografi isaretin Tarii: Marreg

Codrafi saretin Adi: Kibri- Harmup Pekmezi

Uretim Alani: Kuzey Kibnis (Uretimin ana basamaklarn)

Cografi isaretin Uriin Uzesinde Kullarimi: Markalama

Urtiniin Tanmmi z

Hamup pekmezi Kibns'n geleneksel besinlerindan biridie En dnemii ayiri edici dzelligi ise, Kuzey
ribnis'ta yetisen harnup adaclarindan ve Kibns'in yizyillardan beri kendi dogal iklim sariannda
yetistirilen bu harmup adaciannin kabuksu koza seklindaki meyvelerinden elde edilmesidir. Bu
durum Grindn kendine has kimyasal ve fiziksel dzellikler tagimasina sebep olmakiadir ve Grinig
Kibns'ta yetisen meyveler kullanilarak Oretiimesi sonucunda mahreg ofarak dederlendirimesini
gerektirmektedir,

Uriin IgerigicKuzey Kibns'ta yetisen Hamup meyvesi (Koundourka, Koumbota, Tylliria), su.
Herhangi bir koruyucy, kKivam arting veya tatlandine kublarilmaz, Oretimi geleneksel yontamler
ve Uretim prensiplerine gére vapimakiader. '
Hammadde Tanmi:Koundourka harnup meyvesi, Koumbota hamup meyvesi vaya Tylliria harnup
meyvasinin herhangi bir oranda Ogl kansimi, veya, tek basina Koundourka hamup meyvesi
veya tex bagma Koumbota harnup meyvesi. Koundourka ve Koumbota hamup meyvesinin her-
hangi bir oranda ikili kangimi. Koundourka hamup meyvesi veya Koumbota hamup meyvesinin
Tylliria harnup meyvesi ile herhangi bir oranda ikili kansimi. Su.
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Mahreg Gerekgesi: Urinin ratiminde Kuzey Kibris'ta yetisen afaclar olan Koundourka ve
Koumbota'dan toplanan meyveler kullanilarak geleneksel yonternler ile Oretiliyor olmas: ve
dretim  asamalanndan  dolum/ambalsjlama agamasinin Kuzey Kibns disinda da
gerceklestirilebiliyor  olmas:  Grindn mahrec  olarak  kaydimt  gerektirmekiedir.
Urtintin Ayirt Edici Kimyasal Ozellikleri: Kibris Harmup pekmezini diger pekmez tiirlerinden ayiran
bashica ézellik galeneksel olarak bala yakin yodunlukta Gretiimesidi (Briks%e). Buna ek olarak,
Kibris Harnup Pekmezi lretiminde hammadde olarak sadece Kuzey Kibns'ta yetisen hamup
adact tirerinden Koumbotz ve Koundourka'nin meyveleri zorunlu olarak, kullanimaktadir. Bu
agaclar, Kuzey Kibnis cografyasina has olup, iklim ve toprak yapisindan dolayr kimyasal icerigi
diger harnup tirlerinden farkhdirAyirt edici kimyasal kriterler asadida verilmistic. Akademik
calismalara gore Kibnis'ta yetisen hamup agaclannin fimo ikiim, dogal kosullardan da
etkilenerek daha ylksek miktarda sakkaroz sekeri icermektadir (Orphanos, 1969 A, Simsek, N.
Artik, 2002).

Kriterler | Degerler

Kati madde miktan (Briks), Sem/m =78

Hidroksimetilfurfural (HME), mg/kg <75 ]
Kl, Smim 2z

-‘r"n'g]unruk, 15°C . . = 1300 . T
| Koruyue, katki maddesi, boyar madde wb.. Bulunmamalidir

Fiziki Ozellikleri:
Siyah ve koyu kahverengi renginde, bala yakin derecede kivaml)

Duyusal Ozellikler:

fendine has keskin aroma ve kokuya sahip. "International Plant Genetic Resources Institute”
makalesine gére, harnup meyvesinin kimyasal iceridi iklime, toprak Szeliklerine ve bitki cesidine
gore farklilik gostermektedir.Buradan yola mkarak Kuzey Kibnista yetisen Koundourka ve
Koumbota gesidi hamubun tamamen Kuzey Kibnis'a Gzgl bir Grin oldugunu gérmekteyiz. Aynca,
Kibns iklim sarflaninda yetisen hamup ajaci cesitlerine iliskin bilgiler Orphanos B |, ve
Papaconstantinou J. tarafindan "Kibns'ta Hamup Cesitleri” isimli Teknik Billtende bulunabilir.
Cahsmada harmup agaclarimin 650m yikseklikte yelisebilecedi gibi, genellikle deniz kiy
boylarimn yilksek tepelerinde ve dag eteklerinin yine vilksek tepalerinde garlildikleri belirtiimigtir,
Bl bilgilere gore harmup adaclannin yoguniukta oldugu bélgeter, Pyrgos, Karsryaka (Dhiorios),
Gecitkdy (Panagra), Tathsu (Akanthou), Kumyal (Koma tou Yialou), Skarinou, Lefkara, Apsiou,
Paramytha, Ypsonas, Souni ve Pissouridir. Sadece Kibns adasma ozgd iki harnup trl alan
®oundourka ve Koumbota'nin ézellikle adanm kuzey tarafinda bulundugu bilinmektedir. Sadeca
Kuzey Kibns'ta yefisen bu iki tire ek olarak orijini Kibris adas: olan Tylliria tlrt iklimden de
kaynaklanan sebeplerle meyvesine ve dolayis ile meyvesinden iretilen pekmeze sadece Kuzey
Kibris'taki Oriinlerde bulunan Gzellikler katmaktadin, Bilimsel olarak hazirlanms akademik
makaleden alinan asadidaki haritada hamup adaclarimin Kibrs adasinda yodunlukta olduklan 12
bilge gosterilmektedir,
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Fig. 3. Corob map of Cyprus (affer Jones of ol, 1958) indicating the areas included in the shady.

Adanin genelinin kuzey ve giney kiyi kesimlerinda Tylliria' ¢esidi
Yanmadasinda (Kuzey Kibns) yetigen iki harup cesidi
‘Koundourka' ve 'Koumbota'dir. Ozelikle Karpaz
incalenmesi ign Kumyali®oma tou Yialoy kbyiindeki

XY . ndirio
: " Koundourka
) Howmmboto

-

yayginken, sadeca Karpaz
daha tammianmistir, bunlar da
yanmadasinda yefisen bu iki gesidin
adaclardan numuneler alinmigtir,
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Bu Uc cesidinin detayh bir sekilde yaprak, meyve ve cekirdeginin analizleri yapdmistir, Yukandaki
grafikie de harnup adaci cesitlerine gére alinan kabuksu ve koza seklindeki meyve numunslerin
sekilleri gisterilmektedir, Tim harnup agac gesitlerinde, meyve kabuksu kozalann olgunlasmas:
ve dismeye baglamasi ise 15-30 Adustos déneminde yasanmaktadin. Olgunlasan kozalar tim
hamup cesitlerinde koyu kahverengi renktedir. lginde cekirdek ve tath sakimmst madde
bulunmaktadir.

Tyliiria' isimli harmup agact gesidi tzellikle verimli topraklarda yetismesi halinde oldukga geng, dik
ve kuvvetli bir agac gdrinimine sahiptir. Filizlenmis geng yapraklann rengi ise yesil veya soluk
mor veya kirmizimsidir, Olgunlasmis harnup kozas) yaklagik17cm uzunivgunda, diz sekilli ve
ucu sivridir. Icinde bulunan cekirdek igerigi diz ve plrizsizdiir, Cekirdek sayisi ise %7 ,6-10.6
arasinda degismaktedir. Bir diger dnemli dzelligi ise, kozamin cekirdeksiz halinde %51 oraminda
geker ve gekirdeklerin iceridinde de %49 oraminda sakiz bulunmasidir,

Sadece Kuzey Kibnsta yetisen "Koundurka' gegidinin dzelliklering bakilacak olursa, eski filizler
daha cok agadiya bakan bir sekilde gelismektedir. Cigeklenmenin oldugu kismin ekseninin rengi
kirmizi-morumsudur ve gigekler 'Tylliria® tirline gdre daha sik bir bigimde van vama yer
almaktadir. Harnuplar diz bigimli ve 13em civan uzunlugundadir ve Tylliria'daki gibi ucuna dogru
sivrilmezler. Bu harnup cegidinde ayrica, cekirdeklerin yerlestigi kisimlarda diger kisimlanna gére
(8,7-7,2mm kadar) daha kalindir. Olgunlasmus hamuplar agacin sallanmas ile yere dismekte ve
harnubun igindski eskirdekier harnubun sallanmasi ile tikirdama seklinde ses vermeldedin,
Cekirdeklerin icerigi %14, 7'dir. 'Koundurka' efli ve 'Tylliria'ya gfre daha kalindir. Son clarak
kozanin gekirdeksiz halinde %50 oraminda geker ve cekirdeklerin iceriginde de %58 craninda
sakiz bulunmaktadin.

Ugiine hamup gesidi olan ve sadece Kuzey Kibris'ta yetisen 'Koumbota'nm szellikleri zrasinda
soluk kirmizi renkie olmasidir ve 20em uzunludundadin. Aynca, digerlerinen cesitlerden farkl
olarak 'Koumbots' yarnm ay seklinds kenarlar kivoikbr, 'Koundurka'da oldugu gibi, 'Koumbota'
hamubunun da bir tarafl difer tarafina gore daha kabnca ve ciluntihdir {10,6-7,6 arasinda
seyretmekiedir). Kozanin gekirdeksiz halinde %53 oraninda seker ve cekirdeklerin iceriginde de
%53 oraninda sakiz bulunmaktadir.

Hamup meyvesinin kimyasal iceridi iklime, toprak Gzelliklerine ve bitki cesidine gdre de bivik
farkliik gdstermektedir. Buradan yola oikarak yukanda da detaylandinlmiz olan Kibrnis'in kendine
has toprak yapisi ve iklimini de bu farkh adag tlrleri ile birlikte dederendirecek olursak Kibris'ta
yetigen harnubun tamamen Kibris'a Szgl bir Girlin aldugu gérilmekiedin, Bu da Oratilen pakmezi
benzerierinden ayiran en biylk dzelliklerden biridir,

Uretim y@ntemni ve pekmez Griiniinin &zellikler acisindan bakidiginda Griin diger pekmez
tirlerinden daha yodun, katl madde oram daha yiiksek ve kendine has bir aroma, renk ve kokusu
oldudu gdriilmektedin. Kibns'ta pekmez koyu siyah renkii ve bal ile benzer akiskanlikta
Uretiimekiedir. Kibns harnup pekmezi balda oldufu gibi icerisindeki disik su oram ve yilksek
seker miktan ile uzun yillar bozulmadan saklanabilin. Uretilen pekmezde hichir boyar madde,
tatlandinel, kivam artiricl, keruyucu ve benzer kimyasallar kullaniimaz. Akademik calismalar da
gdsiermekiedir kiKuzey Kibns cofrafyasinda yetisen afaclar buramin ikliim ve toprak
kogullanindan etkilenarek daha kaskin tat ve aromaya sahip meyveler vermeaktedic (5. Gucel,
Yakindogu Unv. 2008; Selmar 2008).

Yapilan aragtirmalar Kuzey Kibrista yetisen hamup adaglanndan elde editen meyvelerin ve
pekmezin sakkaroz sekeri miktannm diger toprak ve iklim kosullarinda yetisenlerden daha
yiksek oldudunuz gdstermektedirSakkaroz miktarfan yapilan analizlerde (A, Simsek, N. Artik,
2002} Tirkiyeden alinan Urlnlerde 40,36- 41,30 arasinda olmakiayken, Kuzey Kibns'a tzgl
yeral 2 tlr olan Keundourka ve Koumbotz tird adaclann ortalama sakkaroz oranlan sirasiyla
49,9% ve 53,1% olmaktadir (Orphanos, 1963). Indirgen olmayan bir seker tirii olan sakkaroz
triine kending has bir dzeliik katmakiadir.




Sakkaroz, %
Koundourka (Orphanos, 1964) 499
Koumbota {Orphancs, 1969) 53,1
Tylliria (Orphanos, 1988) 51,16
Thrkive (A, Simsek, N. Artik, 2002) 40,36-41,30

Yilksek Sakkaroz geker orani, bitkilerin yiiksek sicaklik ve uzun yaz dénemi dolayisi ile (KKTC,
Meteoroloji Dairesi) meyvelerinde daha az oranda su bulundurmasina sebep olmakta, bitki
tiriine bagh ozellikler ve cofrafyanin toprak yapisina bagl sebeplerden de beslenerek meyvade
seker oraninin artmas| sonucuny ortaya cikarmaktadir,

Uriiniin Kullanim Bigimi:

Kibns'a has geleneksel bir Urin ofan harnup pekmezi glnlik S3inlerin birgok alaninda gasitl
sekillerde tiketimektedir. Kahvaltilarda sade ya da tahin, su, yofurt veya siit ile kanstinlarak
tiketimi yoJunlukla gerceklesmektedir Cesitli rahatsizliklara sifa niyetine giinde bir kasik igmek
suretiyle de tiketiimektedir. Mutfaklarda sikbkla kullanilan hamup pekmezi bircok yerel yemak
tariflerinde de yerini almaktadir, Gzellikle pekmezden yapilan kek cesitleri de Kibns halla arasin
da oldukga yaygindir. Ayrica, harmubun 6§Gtilmesi ile elde edilen harmup tozu un ile kanstinlarak
ekmek, pasta ve {ath cesitlerinde kullaniimaktadir. Geleneksel olarak harnup pekmezinden
pastelli de Uretimektedir ve pastelli eskiden beri sevilen geleneksel bir atighrmaliktir,
Yukzndakilere ek olarak, pekmez icinde kaynatlarak gulliigya, cercallugya, zilbive gibi Kibns
geleneksel tatlifan yapiimaktadir. Aymi zamanda pekmez nor e kanstinlarak da tath clarak
tiketiimektedir. Ozellikle Kibns meyhane kiiltiriinde, yemek sonrasi tath olarak sunulan “Krbag”
taths,, nor, harmup pekmezi ve cesilli kuru ve yas meyveler kullaruiarak yapilmaktadir,

Harnup pekmeszi ile yapilmms pastelli
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Uriiniin insan Biinyesi Uzerine Etkisi:

Bunun yaninda hamup pekmezi, icerdidi demir, bakir ve potasyum gibi Snemli minerafior ve
viksek sakkaroz sckerinden dolayt saghkli bir besin olarak da (in salmistie, Harup'un iperdigi
yiksek oranda sekerdan dolayr dodal bir tatlandinic ozelligi vardir ve rafine sekerdan énce by
ariin tatlanding olarak kullamiimaktaydi. Ozellikle kan yapicl icendi ile Onlenmistir ve | n
sekerini yokselimemsakte, aksine dengelemektedir. Ayrica harnup pekmezinin bodaz adns: gihi
bircok rahatsizlifa da Wi geldigi bilinmekiedir. Ganlik bir kasik hamup pekmezi yubulmak
suretiyle, saglikl bir diyetin bir parcasi alarak da tiketiimektedir Enerji agisindan bakildiging
200gram pekmezin 1150 gram site, 300gram ekmege ve 390 gram ete esdeger oldud
bildiriimektadir (M. Karhan, 2007).

Hamup pekmezinin, astim, alerjik astim, alerjik nefes darhid), akcifer kanserini onleyici etkie)
vardir. Akeider ddemini yok edici ve sperm sayisint arbincl ve balgam séktGriici olarak olumiy
Gzeallikleri bulunmaktadir (F. Ayyiidiz 2011).

Yapilan bilimsal arastirmalarda, Harmup pekmezinin nefes darlifina kars da ofdukca etkil
oldugu bulunmustur, Harmup, insanhgm korkufu riiyas akcifer kanserini %80 araninda dnleme
gicline de sahiptir, Ozellikle sigara cen insaniarda akcijer kanserine yakalanma riskinin ne
kadar yiksek oldugu, bu konuyla ilgili hermen her kinik deneyde ortaya konmaktadic Ancak,
akcider kanserine yakalanmis olanlar igin tedavi etme gicl gok zayifhr, Keciboynuzunda
kelestaral bulunmamas: ayn bir avantajdir, Kafein ve theobromine icermedigi icin de tansiyon
problemi olanlann rahathkla uygulayabilecekleri bir kirdor Fosfor ve kalsiyum bakimindan
Zengin oldugundan osteoporoz rahatsizliyr alaniara kalsiyum ihtiyaclaninin karsilanmasinda cok
iyi bir destekieyicidir (A. Batu, Gida Teknolojileri Elekironik Dergisi Gift: B, No: 2, 2011).

Hamup ve harmuptan elde edilen firinler (harnup pekmezi, harnup surubuy, harnup unu, hamup
kahvesi) ve islenmemis hamup meyvesi gida kapsaminda ver alarak asafidaki rahatsizliklards
sital bitki olarak kullanilabilmektedir (Tunaliogiu wd., 2003). Sindirim sistemi bozukluklannda
ozeliikle ishali Snleyici olarak, karacider hastaliklannda, akeiger hastaliklarninda, dis ve dis efi
rahatsizliklarinda, kolesteral disiricd olarak, kas gelisiminde, yiksak enerfi potansiyeli
nedeniyle dogal doping (afradizyak) olarak pekmez kullariimaktadir, {D. Onay . 2007

Harnup ve pekmezinin kiiltiirdeki yeri:

Kullanimi oldukga yayuin ve popiiler olan Kibns Harnup Pekmezi icin harnup adaclarimn yagun
olarak yetistirildigi ve simge haline gelmis bir irin olarak kabul edildigi bolgelerde hamup
pekmezi festivalleri dizenlenmektedir 2009 wilindan beri her Mayis ayinda dizenlenen
Kazafana/Ozankdy Pekmez Festivali ve Eyliil ayinda 2008'dan beridir dizenlenen Uluslararas)
Tathsu Harnup Festivali en bilinen festivallerdir. Bu fastivalierde harnup Grinlerinin tamtim ve
sunumu  yamimaktadin, Urtnler arasinda harmup pekmezi, suruby, pastellisi (harnup
pekmezinden elde edilen hir cesit lokum/tatll gesidi), ve ekmedi yapimaktadir,

Uretim Metodu-

Uretim altyapis: yasalarnn ve ulusiararas: standartiann Brgdrdign sekilde alusturulmus olmahidir,
Uretim sekli kullanilan teknolojiye giire dedisikik gosterse dahi asadidaki grafikte belirtilen ana
adimlan takip eder. Uretim metody agagidaki sema ile dzetlenmistir;
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Koundourka ve Koumbota tdrd
harnup meyvelerinin {2k basina, Mayve

ikisi birlikte veya Tylliria ile farkly | Topanmas:
sekillerde ikili veya Gclil karisimi,

1
Meyve
Toplanmas

Uretim yerine sadece Kuzey

2 Kibns'ta yetisen (Koundourka ve 1-8mm boyutlannda
Kirma Koumbota tiril) ve izin verilen ikl |
veya fcld karnsimlar halinde

alindigr belgelenmelidir.

Islatma ve sira alma suyunun fcﬁ‘E{
rutin  laboratuvar  analizleri! _.é-;e:-
yapilmal ve belgelenmelidir. T

= Kitlece 10-20% su
=t Enaz6saat

4 Ahnan siranin foplam kuru madde
Sira {"Bx) degeri  kayit  altina B0 "C- 80 "Csicak
Alinmasi ahnmalrdir. 2
; b4
Manuel veya otomatik karstirma ﬁ
ite Evaporattr kullamrm en fazla
50% su uguracak sekilde olmalr, Son Urin: 76°Bx
siire kaynatma lle devam atmeli. ve diger kimyasal-
5 E‘I'I.I'EI.PCIFES}’DH SJEEHIQI en kriterlere Lygun
Evaporasyon 60 °C. Evaporasyon standarita almalidie,
belirtilen asgari HMFE  oranim Ll
gegmeyecek koguliarda yapimalidic (Evaporattr max
50 % su, min 60 °C
sicakltk)
Ambalajlama agamasmda Griiniin
6 hemmaddeden ftibaren iZlenebiliidi | Ambalaitama

Ambalglama saglanmahdir,

Kirma / Parcalama:

Ajustos-Eylil aylennda olgunlasmis harnup meyvesi toplanir ve depolamr. Meyvenin
saklanmasi =serin ve rutubet oram disik kuru yerde kapal bir ortamda yapilir. Daha sonra
pekmez Uretimi yapiimas) maksadiyla meyve mekanik yéntemler kullanilarak kilclk parcalar
halinde kinlr ve yizey alant artinbr, Uriine herhangi bir dedisiklige sebep olmamakla beraber
meyvenin gekirdedi pekmez Oretiminde kullamimaz ve Orlinden aynfarak farkh sekillerde
kullanir.




Ekstraksiyon:

Kanlarak pargalanan harnup meyvesi daha sonra islabiir ve su yardimi ile sira elde edilin. Sira
alde adilmesi icin cesitli yintemler kullanimaktadir. Geleneksel olarak kullamilan y@ntemde
hamup parcalan kitlece 10-20% oraninda en az & saat boyunca islatilarak parcalann
yumusamasi ve suyun niffus edip sekeri cézme Szelliginin artmas! saglamr. Kinlmis hamuplar
gelensksel olarak kiofin&kéhin denilen sepetler icerisinde beklefiimekisydi. Gelisen Gretim
teknolgjisi ile simdilerde gidaya uygun gelik kaplar igersinde islatma islemi yapimakiadir.
lslatilmis ve en az 6 saat bekletilmis hamup parcalarina 80 *C - 80 °*C sicak su uygulanarak
sekerin ahnmasi sadlamr. Ekstraksiyon asamasinda meveut teknolojiye ve kapasiteye bagl
olarak daha farklh yéntemler de kullanimaktadir.

Gelencksel sekilde harnup pargalanmin islatilmas: ve siranm almmasinda kullandan
kamis sepet,

Evaporasyon:

Gelenaksel yontemlerde harmup meyvesi siras) acik odun atesinds kazanlarda elle kanstinlarak
kaynatiimaktaydi. Sira igerisindeki fazla su, bu sekilde kaynatlarak uzaklaghrilmakta ve pekmez
yoguniugu artinimaktaydi. (Q. Yorgancioglu, Kibns Tork Folkloru, 2000)

Ancak, eskiden, gelensksel dretim metodu ve siramin agik ateste yodun kaynatimas sonueu
ortaya cikan HMFE (hidroksimetilfurfural) bilinmemekteydi. Insan sagligina zararh olan bu bilesigin
(M. B, Ozhan, 2008; Q. Yildiz, 2010} pekmezde olusumunu en aza indirmek igin, gelensksel
tretim sekilleri, HMF olusumunu minimize edecek sekilde teknoloji kullammi ile desteklenmistir.
Hiaylece pekmezin gelensksel lretim gseldlleri korunarak daha sadlikh hale gelmesi saglanmigtir.
(M. B. Ozhan, 2008; Q. Yildiz, 2010)

i 1 . LR ]

Geleneksel yéntemle harnup pekmezi Giretimi - evaporasyon
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Buna gore, ceketli celik kazanlarda Oretimin yapiimasi, gelensksal dretim modeline uygundur ve
HMF plusumunu engelledifinden dolayl da tercih edilmektedin. Diger yandan, bu asamanin
dncesinde disik basing altinda evaporasyon yapilmasi da asafida belitiimis sarflar altinda
gelensksel yonternlere uygundur, Geleneksel dretimde de yeri oldugu Ozere kaynama sirasindz
pekmaz zennde olusan koplk ara ara toplanip alinmalidir. Bu sebeple son asamada evaporatdr
yerine ceketlh kazan kullammi kopOdln bir slzgec vasitasiyla alinabilmesi icin gerakliliktic

Ayrica, evaporatdr kullanijan sisternlerde evaporasyon asamasi siradaki toplam kitienin
Yesl'den fazlasim ugurmayacak sidrede kullanilmall ve 60 °C'nin altinda evaporasyon
vapiimamalicir. Bu tOr bir sistemin kullamimasina ek olarak, gelensksel yéntemlers uygun
sekilde tasarlanmis ceketli kazan kullanilarak kalan su uygun briks degerine vlasincaya kadar
bubarlagtinimalidir. Uretimin bu asamasinda sadece evaporasyon sisteminin tek basina
kullamimi wzun bir sire gerektirmesi, gelensksel yontemlerden farkll olmasi ve friinin
icerigindeki sakkarozun asitl ortamda pargalanmasina (invertasyon) sebehivet vermesi dolayis:
ile uygun degildir (F. Daniels, J. W. Williams, P. Bender, R. A, Alberty, C. D. Cornwell, J. E.
Harriman, Experimental Physical Chemistry).

Sonuc olarak, pekmezin, geleneksal dratime uygun olmast igin evaporasyon sisterni kullanimi
sadece siranin en fazla 50% oraminda kitle kaybina sebebiyet verecek kadar ve 60 C'nin
Gzarinde mimkindir.

Ambalajlama:

Urinlin pakeflemesi gida glvenligi kurallanna uygun olarak cam kavanoz, sise veya gidays
uygun plastik tip igerisinde yapimaktadir. Urinin hasattan lrefime kadar olan siregte
izlenebilirliginin sadlanabilmesi, Urin sahteciliinin dnine gecilmesi, pekmeze baska maddeler
katilmasinin dnlenmesi, icerigindeki kimyasal bilesenlerin ve aromatik defererin korunmasi ve
mikrobiyolojik Gzelliklerinin korunmasi amaci ile ilgili codrafi alanda yapiimas: gereklidin. Ancak,
Urlin ambalajlamas: cografi alan diginda da yapilabilmektedir. Ambalajlama vapilacak bélgede
firin izlenebilirliginin hammaddeden itibaren sadlanmas yeterlidin,

Uriiniin Tarihsel Gegmisi:
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Diamond Jenness'in 1962 yilinda, Montreal, MeGill Universitesi tarafindan yayinlanan "The
Economics of Cyprus: A Survey to 1014" isimli kitabimin ekinde verdigi bilgilere gére, ilk olarak
harmup ajacindan, Theophrastus MO 322 yilinda bahseder ve orijininin Suriye'den geldigini
styler. Dider taraftan, kendisinin zamanimnda Kibns Tanm Dairesi ekelojisti F.\Merton ile yaphd
gorlsmeade, F. Marton'un bu agacin aslinda Kibns'in yerlisi oldugundan bahsettigini aniatir. Yine
de bu konuda hir fikir birligi yoktur ve Harmup adac ile Kibrs, ik kez [mparator Zeno déneminde
{474-491) bir piskoposun, milattan sonra birinci yzyilda yasanus Kibns Kilisesinin kurucusu St.
Barnabas'in kemiklerini bir harnup adac altinda bulmasindan bahsedilmesi ile iliskilendirilir,
Orijininin tam olarak nereden geldigi kesin olmasa da kolay vetisen ve dayanikl bir adacin
meyvesi olan harnubun yizyillar Sncesine dayanan adadaki varlidi her zaman hem tanmsal hem
de ekonomik olarak gefirisi olan bir tanm Grind seklinde olmustur. Bugiin hala Grinin hatir
sayilir miktarda Oretimi yapilmakta, tlketiimekte ve Kibns dising ihrac edilmektedir.

Eklerde de sunulan bircok kaynakta da goriiebildigi Gzere, harnup adaclan Kibns adasi tarihinde
onemli bir rol oynamaktadie, Yine Diamond Jenness'in Kitabinda bu adacin ekonomik ve sosyal
rolil Roma ve Bizans doéneminden Ingiliz sémiirge dénemine kadar tarihsel olarak incelenmistir.
Foma ve Bizans doneminde tepelerde yetisen harmup adaclan tahildan beklenen werim
alinamayan dénemlerde insanlar ve hayvanlar icin besin kaynad: gérevini gériyordu. Bunu takip
eden Fransiz Lizinyan déneminde (1192-1489) bu agactan elde edilen Grilnler Bodazigi ve
Venedik'e hayvansal yem wve Kibris'a Sezgll bir sekerdeme sekii olan pastelli yapiminds
kullaniimak Gzere ihrag ediimeye basland, Asafida da gordldagd Ozere, Venedik déneminde
{1488-1571) de bu Uretim ve ticaret devam etti ve Greticiler ciddi ekonomik gelir elde ettiler.
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16 y.y. Osmanl déneminde ise {1571-1878) ticarst deduya kayd). Ronald C. Jennings'in "Village
Life in Cyprus At The Time of Ottoman Conguest” isimli kitabinda bu dénemde hamup
yetistiriciliginin oldukga yaygin oldudu ve kdylerin yilzde 52'sinin geliderinin dnamli bir kismim
buradan elde ettiklari belidilmistic. Yine aym kaynakta notlar béliminde ilk kez harmup pekmezi
Sam'da uygulanan vergiler araciligi ile zikredilmekiedir, 1895 yilinda Claude Defaval Cobham ve
Herbert E. Clarke tarafindan cevirisi ve dilzenlenmesi yapilan "Excerpta Cypria” isimli seyyah
yazmminda soyle denilmektedic: "_insanlar (harmubun) cekirdsklerini cikaryor ve kabudunu
kirarak suyunu gikanyor, oldukga tath bir igecek ve harika bir sos”. Yine aym kaynakta, 1572
yiinda Osmanh déneminde uygulanan vergiler ve niifus dadilimn ile ilgili Osmanh idaresi
tarafindan yapilan cahsma temel alinmis ve Osmanh déneming ait yetisfinlen tanm Orinleri
hakkinda hilgilendirmeler yaplmistin. Knyn kesimler olmak izere adada yaygin clan harnup
adacglanndan ve yetistigl billgsierden de bahsetmektedir. Bahsadilen bir diger 8zellik ise hamup
agaclanmin birgok meyve adacina gire zahmetsiz yetigebilen, topradin islenmedidi yerlerde bile
ajacin kolayca yetigebildigi ve gok fazla emek gerekiirmeden meyvesinin ioplandid ve de kolay
saklanabilen dayamikh bir tanm Oriind oldugudur.

Diger taraftan, Kibris'ta Osmanh dénemine ait kaynaklarda ézeliikle Seriye (Kadi) Sicillerinde
aile iginde veya kisilerarasinda devredilen (vakfedilen) "kecibaynuzu”, "harnub”, “hamup”
adaclarindan ve tarlalardan bahsedilmekiedir. Bu verilere gdre dzellikle Girne bolgesindeki
harnup adaclannin yaygin ve fazla mikiarda cldugu gorilmektedir. Aynica, 1832 vilinda belifenen
cesitl gida ve ihtiyag maddelarinin bulundugu narh defterinde "harub pekmezi", 1748 yilindaki bir
narh defterinde de "harnub betmezi" olarak listede yer alan gidalar arasindadir. Bu kaynaklar
hamub ajacinin da pekmezinin de yaygin ve bilinir olduguna isaret etmektedir. Uriin adirn
Kibrish Tlirkler arasinda "harmip" veya "harmib" seklinde de siklikla kullamldigi yapilan etimolajik
grastrmalarda da gdrlimistir. Bununla ilgili drnekler Maziyet Gencay tarafindan hazirianan
"Wuzey Kibrnis Tork Adizlannda Kahp Sozler" wve Orhan Kabatas farafindan
hazirianmis "Kibris Torkgesinin Efmolojik S821080" calismalannda gérilmektedir.

Ingiliz stmilrge déneminds (1889-1814) de hamubun Oretimi ve ficareti yayain olarak devam
cimistir, Bunlaria ilgili verilere bu raporun ekindeki A Handboox of Cyprus kaynadindan
ulasilabili. Cok eski tarihlere dayanan geleneksel ydntemler ile pekmez Uretiminin yerini,
cofdunlukla giinimiizde modern dretim sistemlaring dayah Gretimin almasina ra@men hala eski
yantemlarle kiiglk dlgekli harnup pekmezi Gretimi de meveuttur. Bu gelensksel Snemli besin
maddesinin Kibris'ta tiketimi de oldukga yaygindir, Kibnis, ltalya ve |spanya (Rojal Tord)'dan
sonra hamup lretiminde {c¢lncll sirada yer almakiadirYukanda agiklanan harnup
cesgitlerinin tarihine bakbgmizda ise Kibnis'ta yetisen bu haruplann kalitesi tim dinyada
bifinmekteydi.

Geleneksel Uretim Metodu :

(0. Yorganciofiu, Kibnis Tirk Folkloru, 2000} Kibris Harnup Pekmezi, geleneksel olarak
asafidaki gibi Oretimekteydi: Once, Secilen haruplar 63Gt0lp suya konur. OFitilmis harubun
suda bakletiimesi "24 saat" yani bir tam gln sbrer. Bu bakletme ya kalaylanmis kazanlarda ya da
tahta varillerde olur. Ertesi giin pratik bir yontemle iki sandalye vaya yeterll yliksaklikts iki kasa
yan vana getirilir, ytkanip temizlenmis iki-Oc tane odun yatay olarak bunlann Gzerine yerlestirlir,
Albna temiz bir ekmek teknesi yerlastirilic. Temiz bir k&f0n alinp kurulan dizenin (zerine
oturtulur, Sonra dibine inca bir thlbent konur ve yere dékmeden suda bekletilen haruplann sulu
suly getirilip kéfiine dékildr. Sular shzilip tekneye akar. Tekne dolunca artik alimp kazana
konur. Ocaklar yakili, Kaynayana kadar kéflindeki hanplann Ustine araliklarla ve azar azar su
dokilir. Su shzlle sizile gidens kadar sekeri de sOrlkleyip gdtirlr ve tekneye akar
Kahverengiye calan bir rengi vardir ve gok tathdir, Yalmz su ilave edildikge tadr eksilir
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Yedinci serpmeden sonra kazana kenup ocada vurulan  serbet  kaynayinca oldukca koplk
glkanir. Bu képlige "betmezin 6fkesi” denir ve kevgirle almp atir, Kaynayan serbet azaldikes
tekneden alimir yeni serbet ilave edilir.

Kazandaki koplk de giderek azalir kivami artar. Nihayat peltemsi bir kivama gelir. Kevgirden
slizlllp akamayacak kadar peklesince "oldu” denir ve ocakizn ates alinir ocagia su dokiliip
sdndirdlmez. O rsi ile "gekecek” diye kabul edilir, Ocada yalmzea harnup odunu konur, COnkl
"en iyi harup betmezi, hamup kitdginde bisen betmezdir” denir. Ancak pekmezin istensn
grvamda olup olmadig soduyunca kesinlik kazamir, Egder istenen kivama gelmemisse
tencerelerde azar azar kaynatiir. Baylk ocakta yanmasi tehlikesi vardir. Yanik betmez de agiz
tadi ile yenmez. Tam kivaminda olmasina gahsiir. Kivamina geldikten ve iyice sofuduktan sonra
toprak kaplara konup saklanir,

Kazamin dibinde kalan peite betmez su ilave edilerek daha civik bir durum elde edilin. Ve yani bat-
mezin icinde o ginln serefine yapilan zllbiye (gullurudya, corculudya) kaynatilip yenir. Sonra
razantar ve tencereler vikamp kaldimbr.

{Me yandan teknadeki son serbet kaplara konur. Bu su niyetine icildigi gibi kokusu ve tad
delayisiyla gerekii maddeler konarak agure yapilin, Veya un ilavesi ile tath bir bulamac elde adilir
Buna Rumea bir isimle ™wruda” denir.  Harnibin artan posas: da hayvanlara yvem olarak verilir

Tahinla kelifi oranlarda kanstinlarak kahvalt olarak yenir Icine hichir sey katmadan tabada
dokilir. Ekmek zeytinle yenir. Su ilavesi ile svilastinlip kig mevsimi boyunca bes ait kez ziilbiye
vapiminda kullanilicYagda ekmek parcalanarak kizartilarak Gzearing betmez dokilir. Kahvalt
olarak yenir, Buna "suppudya" denir.

Uriiniin kaynaklandigi cografya hakkinda bilgi:

Urinin tretim alanina ait cografik ve kiimsel faktiirlerine bakacak olursak da; Harmup adac
Akdeniz’de genelde orta nemli ve kuru iklimlerde yetisen kurakliga dayamikl, donmaya ise
dayaniksiz bir afjag tiridir, iklim ve codrafya, Orlintin benzederinden ayrimasin sadlayan dzel
likleri kazanmasinda onemli etkenler arasindadir. Kibns'in kuzeyinde, dogu-bati dogrultusunds
uzanan ve en yiksek nokias! 1000m olan Basparmak dadlan yer alir, Bu dadlar, dofjuya kadar
uzanarak, Karpaz yanmadasini olugturur, Adamin orta kisminda, en yiiksek nokiasi yaklasik
oiarak 2.000 metre olan Trodos dadlan ver alir. Trodos siradaglan, Kibns'in jeclojik temeli ve ayni
zamanda belli bash morfolojik unsurudur. Sarp ve sert kenarh, genis zirvell, derin sel yataklar,
sarp ve dik yizey sekillarine sahip cok casitl rdlyef olusturur, Genelde, sik bir dere, sel yatad ve
nehir ag meveuttur. Rilyef ve topografya, Kibns'in iklim sartlarinin basghca dizenleyicileridir, Bu
durum  zengin floranin ve &zellikle yerel cesitliligin  gelismesine olanak sagiar.
Kibns iklimi tipik Akdeniz iklimi Gzelligine sahiptic. Buna gére, mayistan eylile kadar yaziar: sicak
ve kurak gecer. Kasimdan mart ayina kadar siiren kis cok sert gecmez ve ki gecis dénemi olan
sonbahar ve llkbahar genelds 1lik ve yadish clur. Kibns, yaz boyenca genellikle Dodu Akdeniz
bélgesi ve glineybati Asya merkezinde yer alan alcak basing etkisi altinda bulunur. Bu durumun
meydana getirdigi etki neticesi, agik gokylzi ve yiksek sicakiiktir. Yaz aylannda yafis miktan
gok digikitr. Tim wil boyunca disen yadisin ortalama %59 yaz ayinda gerceklesin
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Harnup ajacinin bahsedilen bilgilere gére yagamini slrdbrebiimesi icin gerekdl olan sicaklik 74
derece olup en iy sekilde 30-45 derece arasinda geligimini stirdirmektedir Gindmizde harnup
ajacinin dadiim gésterdigi yerlerde yillik ortalama sicaklik 20 derecs civannda olurken, Kibns
adasimin iklimsel dzeliklerine bakbdimizda ise ada genelinde willik ortalama sicaklik 18,6,
Karpaz yanm adasinda sicaklik 19.4 derecelerdedir Sicaklik ve gines isted oldukca yilksek
olan bu adac, Kibns'n kosullannda yitksek verime ulagmaktadir. Kibns'in Kuzey yanm kireds
almasi ve ihman kusakta yer almasindan dolay! gines 1sinlan diger holgelere géra yil boyunca
adaya yiksek derecede ulasmaktadir. 300-360 hab degeri ile dider bélgelere gére an fazla baki
degerine szhip olan Besparmak ve Karpaz Vanmadasida yetisen Koundourka ve Koumbots'mn
cinsleri ve yine yukanda bahsedilen orijini Kibns adasi olan Tylliria Kibris'a has hir #ir olarak
kabul adilmektedir,

“International Plant Genetic Resources Institute"(in Harnup agac ile ilgii yayinladidi genig
kapsamli bilimsel makaleye géire, hamup adaci stresli ottamlarda dahi ksk salma dzelligine
sahiptir ve kurakhk dénemlernde koklerini su kaynaklanna erisebilecadi derinlikiera kadar
daldirarak varli@int sirdirebili, Ortalama yagig miktan yilda 250 ve 500 mm olan yerlerde
sikintt cekmeden yetisebili. Kuzey Kibris'ta ise ortalama yagig miktan yakiasik 400 mm olup
Karpaz'da yaklagik 440mm'dir. Bu acilardan, Kibrs'n iklim kogullan harnup ve benzeri
tirerdeki afaclann yetismesine olanak vermekte ve uygun kosullan saglamaktadir. Ayrca
harnup agaclan genis toprak tiplerine de adapte olabilirler. Zayif kumlu topraklarla birikte tagh
yamag kenarlaninda yetisebilir ve tuzlu topraga da tolerans gésterebilirlar. Trodos ve Besparmal
siradaglan arasinda bulunan Mesarya {Mesaoria) ovasinda genelde algak tepeler bulunur, Bu
ova, fyllardaki  dar  alluvial  karakterdeki ovalarla, adanin  tanmsal  arazisin
olusturur. Ada kiyilan boyunca ise, sahii ovalar ve vadileri bulunur.

Terra-rossa tipi topraklar bu bitkinin gelisebilmesi igin en uygun tipteki toprak yapisim
olugturmaktadir. Adanm toprak yapisina baktigimizda daghk bolgelerde "Terra Rossa” toprakian,
daglarin etek kisimlan ve ovaya actlan vadi adizlaninda aliiviyal ve kollviyal topraklar yayihs
gistermektedin. Hamup agac da Kibnsta geneliikle kiyi boylannda ve daglarin ateklerinde
vetigin, Kibns'n kesullanna milkemmel bir sekilde uyum gdsteren bu agaclar Kibns'in tafim
cesitiliginde Gnemli bir yer almakta ve tanmsal alandaki gelir kaynaklarindan sayimaktadir,

Ayica adamin ekonomisine de dnemli dlciide katki sadlamaldadir.

Kullanim Bigimi ve Denetimi:

Urtingn dinlendirilmesi agamasinda igerigindeki kimyasal bilegenlerin, aromatik deferlarin ve
mikrobiyolojik tzelliklerinin karunmas: ve Griin sahteciliginin denetlenabimesi maksadivla Kuzey
Kibris'ta Gretilmesi gerekmektedic

Uriniin;

1)Sadece Kuzey Kibris hamup meyvelerinden (Koundourka ve Koumbota) ve tanimianmis
Koundourka, Koumbaota ve Tylliria kangimianindan dretildiginin yerinde denetlenebilmesi, icin tim
retim proseslerinin, ambalajlama disinda, belirlilmiz  codrafi alanda gerceklesmesi
gerekmektedir. Uriin sahteciliginin vayain oldudu bu sekitrde denstimde bu tor yaklagimiar
urindn korunmast amacina da hizmet edecektir. Ekte sunulan dokiimanlarda da garildiigi izere
(A. Batu, 2007 ; TC Gida Ve Tanm Bakanhd ile TBMM Soru Cnergesi Yazilari) iretimin,
ambalajlama harig, Kuzey Kibns'ta gerceklegtiimeasi codrafi isarete tabi (rindn korunabilmesi
agisindan gereklidic. Beliriimis codrad alan diginda, izlenebilirlik saglandif takdirde, dolum ve
ambalajlama yapiimas mirmkanddr,

Denetleme:

Adada yetistirlen harnuptan Urewlcn pesranzin denetimi ve kontrolii Kuzey Kibns Tirk
Cumhuriyeti sinirlart iginde gergeklest: iscakdir
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Teknik dzelliklerinin denetimi ve kimyasal analizieri Kibns Turk Sanayi Odasi iarafindan
yapllacakhr. Kibns Tirk Sanayi Odast numune alma slrecinde alinan numunelerin analizlering
KKTC Deviet Laboratuvan veya muadil derecede yeterlilife sahip |aboratuvarlars
yaptirabilecaktir. Yapilan analizlere ek olarak dretimin tim strecler ile ilgili denstimler yaterdi bilgi
ve egitime sahip Kibns Tirk Sanayi Odas) personeli veya Odanin géreviendirdigi uzmanlar
tarafindan yapilip ve raporlanabilecektir. Bunun yamnnda, Oda Grinlerin ambalaj ve ambalaj
bilgileri konusunda tikefici sikayeli zerine ve gerekli gérdlddgl hallerde her zaman denetieme
yapma ve rapor hazirlama hakkina sahip olacaktir. Dolayisiyla Kibns Tirk Sanayi Odasi kontral
ve denetimi yapmakla vefveya yaplirmakla tam yetkilidir. Bu cergevede Kibnis Ttrk Sanayi Odasi
muayene, kontrol ve laboratuvar analizi yapma ve buna badll olarak rapor hazirlama, drlinin
dretimi, depolama ve pazarlanmasinda ger=kli analiz, kontrol ve denstimi yapmakla vefveya
yvaptirmakla gérevii olacaktir.

Cografi isaretin Uriin Uzerinde Kullanimi:

Denetimden gegen Grilnler, codrafi isaretin adi olan Kibrnis Harmup Pekmezi ismini Griin etiketinde
kullanma hakkina sahip olmanin yani sira cografi isaretli Griind ayirt edici bir isaret alan "Kibris
Harnup Pekmezi” logosunu, Ordn ambalajinda kullanma yetkisine sahip olacakiir. Kuzey Kibnis'ta
harnup pekmeszi lOreticileri birden fazla oldugundan ve her Orefici, firmasing dzgl ambala) ve
etiket tasanimi yaptirmak istedidinden, cografi isaretli Grind rafia diderlerinden ayirt edici dzellik
olarak markalama yintermi sacimistir. Kibns Hamup Pekmesi logosy, firma logolan ile birlikte
aym etikette bulunabilecektir.(Kibns Hamup Pekmezi logosy, 2015).

e e L i )

Bu ek'te yayintanan ilamn dogruluguna iliskin herhangi bir giivence sdzkonusu
olmadig gibi yanhshk, eksiklik ve buniardan dogacak sonuglar icin de higbir sorumluluk
#xabul edilmez.

Cografi isaretler ve Geleneksel Ozellikli Uriin Adlaninin Korunmasi®na iliskin tiim
yazismalar K.K.T.C. Ekonomi ve Enerji Bakanhf Resmi Kabz Memurlugu ve Mukayyitik
Dalres!, Lefkosa adresine gonderilmelidir.




