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29 Nisan, 2008 tarihli ve 76 Sayili Resmi Gazete’nin V. Ek'inde
ilan edilen HELLIM - HALLOUMI Cografi Isaretiyle ilgili bagvuru sahibi
“tarafindan yapilan denetim organindaki degisiklik ve hatalar agagidaki
sekilde diizenlenerek ilan edilir.
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Ek 1: Hellim/Halloumi'nin Tescil Kayitiar

Urtintin Tamimi ve Ayirt Edici Ozellikleri: Hellim peynirinin, taze ve olgun olmak
Ozere iki tipte Uretimi ve pazarlamasi yapilir.

Taze Hellim: Stite peynir mayasi ilévesi ve hellime 6zgl tretim metodu uygulanmasi
neticesinde elde edilen {rtin olup, dzelliklerine asagida yer veriimektedir.

« Fiziki Ozellikleri:

- Sekil: Cift katli, yanm daire veya dikdértgen

- Renk: Actk sariya kadar beyaz

- Yapr: Kolayca dilimlenebilir

. Organik Ozellikleri:

- Tipi: Yar sert ve elastiki.

- Kokusu ve Tadi: Stt hayvanlarinin Kibris'ta yetisen bitkilerle

beslenmesinden kaynaklanan kendine has tat ve koku (az tuzlu, hafif asidik)
. Kimyasal Ozellikleri: Azami nem ytizdesi: % 46
_ ~Asgari yag yuzdesi: Kuru madde tizerinden % 43
- Tuz ytzdesi: %3 - %5
- Azami Asitlik: Sut asidi (laktik asit) olarak kuru madde {izerinden %3.5

Olgun_Hellim: Sute peynir mayasi ilavesi ve hellime 6zgu Uretim metodu
uygulanmasi sonucunda elde edilen ve noru alinmis tuzlu peynir alti salamurasinda
olgunlasmaya birakilan trtin olup, ézelliklerine asagida yer verilmektedir.

. Fiziki Ozellikleri: Sekil: Gift katli, yanim daire veya‘, dikdortgen

- Renk: Agik sarya kadar beyaz

- Yapi: Kolayca dilimlenebilir @

« Organik Ozellikleri: Tipi: Yari sert, sert

- Kokusu ve Tadh: Sit hayvanlannin Kibris'ta yetigen bitkilerie beslenmesinden
kendine has tat ve koku (hafif asidik, az tuziu tat, mayamsi koku olmayan, eksimsi
koku olmayan, yem kokusu olmayan, istege bagh olan nane kokusu harig belirgin bitki
kokusu olmayan ve kufimsii koku olmayan)

. Kimyasal Ozellikleri: Azami nem yuzdesi: % 37

- Asgari yag ylizdesi: Kuru madde Gzerinden % 40

- Azami tuz yuzdesi: %6 -%10

- Azami Asidi: Sut asidi (laktik asit) olarak kuru madde tzerinden %3,5

Hellim Uretiminde st tedarikgisinin ismi, sttin cinsi, miktari ve kalitesine; diger
hammaddelerin tedarikcilerinin adi ve menseine; son Urintn daditim kayitlarina
dikkat edilir.

Hellim tretiminde belirli araliklarla teslim alinan sitin ve hellimin kalite ve
mikrobiyolojik kontrolleri gergeklestirilir. Hellim Gretim tesislerinde hellim peyniri tretim
agamalarina uyulmasi, Gretim, kalite kontrol ve satis kayitlarinin tutulmasi zorunludur.

Hammadde Tanim::

Taze hellimi ve olgunlasmis hellimi Gretmek igin asagidaki ham maddeler kullanihr.
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- Cig koyun-kegi, koyun-kegi-inek stittl kangimlarindan veya ayr ayr koyun
ve kegi sitlerinden yapiimaktadir.

- Peynir Mayasi: Buzagiannin dordinci midesinden (sirdeninden) alinan
usare, rennin enzimi igermektedir. Rennin enziminin sttt pihtilagtirma
ozelligi vardir. Hellim Uretiminde domuz sirdeninden elde edilen maya
kullaniimaz.

- lave Maddeler: Tuketicinin istegine bagh olarak, taze veya kurutulmus,

_aromasi yuksek ve hellime 6zel bir aroma katan Kibris'ta yetisen nane
(Mentna viritis) yapraklan ve tuz.

Hellim yapiminda kullanilan sit; st hayvanlarinin yem ihtiyaglarinin tamaminin veya
bliyik bir kisminin. Kibris'taki serbest otlaklardan ve yerli bitkilerden Uretilen kaba
yemlerle kargilanmasindan dolayi olusan kendine 6zgl tat ve aromaya sahip ¢ig veya
pastorize Kibns sttudir. Hellim yapilacak sttin koyulastinimasina, igerisine st tozu
veya koyulastiriimis stit, kaya tuzu, renkiendirici, koruyucu veya diger katki maddeleri
eklenmesine izin verilmez. Ayrica hellim yapiminda kullanilacak sutte antibiyotiklerin,
bitki ilaglarmin ve diger zararl kimyasal maddelerin bulunmast yasaktir.

Koyun ve kegi stitt, yerli rk hayvanlardan ve Kibnis'taki klimatolojik sartlara uyum
saglamis melez hayvanlardan saglanmaktadir. Daha agik sdylemek gerekirse, koyun
sutli, yagh kuyruklu Kibns yerli koyunlarindan ve bu koyunlann gesitli islah
programlari dogrultusunda Sakiz, lvesi ve Ost-friesian irklan ile melezlenmeleri
neticesinde elde edilen dollerinden saglanmaktadir. Keg¢i sutil ise, yerli irk kil
kegilerinden ve bunlarin tim Adaya yayimis Sam kegileri (Damascus) ile olan
melezlerinden elde edilmektedir.

Inek sttil, gecen yuz yildan baslayarak asamali olarak Kibris'a getirilen ve Kibris iklim
sartlarina gok iyi uyum saglayan siyah-alaca (Holstein Freisian irki) ineklerden elde

edilmektedir. Inekler, blytk bir kismi Kibrnis'ta uretilen konsantre tip yemlerden

yapilan, pelet ve toz formunda karma yemler ile Kibris'ta yetisen ve dnemili bir kismi
Kibris'a 6zgli endemik bitkilerden olusan kaba yemler (yesil, kuru ot, silaj ve saman
formu) ile beslenmektedir.

St aretiminde hayvan yemi tedarikgisinin ismi ve yemin cinsi ile hayvanlarin cinsi
ve hellim peyniri tretimi igin ayrilan stttin niteligine dikkat edilir.

Hellimin Kullanim Ozellikleri: Ozelligi, yiksek sicakhga maruz kaldiginda
yayllmamasi ve erimemesidir. Bu 6zelliginden dolay! sade olarak ttketilebilmesinin

yanisira tava, i1zgara ve benzeri yontemlerle pisirilerek de tiiketilebilme ayricaligina
sahiptir.

Hellim, geleneksel olarak karpuz ile birlikte, makarnada, 6zellikle tarhana corbasi
olmak Uzere gorba ile birlikte ve parca olarak ekmek gesitlerinde tuketiimektedir.
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Uretim Alanina Ait iklim ve Beseri Faktorler:

Asagida belirtilen dogal ve cografi bolge tanimlamalarinin bir sonucu olarak, sicak ve
kurak kosullarda yetigen bundan dolayi ihman iklimlerde yetigen bitkilere oranla daha
keskin tat ve aromaya sahip Kibris bitki 6rtisii olugmustur. Ayrica bu dogal ve cografi
kosullar Kibris bitki ortust icerisinde ¢nemli bir yeri olan endemik bitki thrlerinin
olusmasina olanak saglamistir. Hayvanlanin beslenmesinde kullanilan bu bitkiler,
Kibris helliminin Gretiminde kullanilan ve kendine has tat ve aromaya sahip Kibrnis
sUtiintin elde edilmesinde en dnemli roll oynamaktadir.

Dodgal Faktorler:

Cografik Konum ve Morfolojik Bélgeler: Akdeniz havzasinin en dogu ucunda .
bulunan Kibris, jeomorfolojik olarak 4 dogal boigeye aynir.

- Adanin orta-bati kisminda bulunan Trodos dag silsilesi onun fiziki
uzantisidir. Siradagin en yuksek tepesi, denizden ytksekligi 1951 metre olan Olimpos
tepesidir. Trodos siradagian, Kibris'in jeolojik temeli ve ayni zamanda belli bagh
morfolojik unsurudur. Sarp ve sert kenarli, genis zirveli, derin sel yataklari, sarp ve dik
ylizey sekillerine sahip gok cesitli bir rélyef ortaya koymaktadir. Genelde, sik bir dere,
sel yatagi ve nehir agi mevcuttur. Rolyef ve topografya, Kibris'in iklim sartlarinin
baglica dizenleyicileridir. Bu durum zengin floranin ve 6zellikle yerel gesitliligin
gelismesine olanak saglar.

. Kuguk bir plato ve denizden ytksekligi 1000 metreye kadar olan tepelere
sahip Besparmak siradaglan, Adanin kuzey kiyilan boyunca uzanir.

. Trodos ve Begparmak siradaglari arasinda bulunan Mesaoria ovasinda
genelde alcak tepeler bulunur. Bu tepelerin yuksekligi Lefkosa bélgesinde 180 metreyi
gecmez.

. Ada kiyilan boyunca sahil ovalari ve vadileri bulunur.

Arazinin sekli, Adanin daglik kisimlarinin daha fazla yagmur almasinda énemli rol
oynamaktadir ve hidrolojik ve cevresel etkide bulunmaktadir. Adanin algak bol-
gelerinde bulunan gok sayida sel yatagi, yagmurlarin dinmesinden sonra dahi aylar-
ca su kaynaklarini beslemektedir. Trodos siradaglan ile Besparmak siradaglar,
Kibnis'in degisik bolgelerindeki meteorolojik sartlann sekillenmesinde ve yerel
fenomenlerin olusmasinda 6nemli ol oynarlar. Adayi ¢evreleyen Akdeniz 'in etkisi, kiyi
boélgelerindeki yerel fenomenlerin olugma nedenidir. ’

Kibris ikliminin baglica 6zelligi Mayistan Eylule kadar yazlan sicak ve kurak,
Kasimdan Mart ayina kadar kiglar ve iki gegis donemi olan sonbahar ve |lkbahar thk
ve yagish olup, Akdeniz iklimi 6zelligine sahiptir.

Kibris, yaz boyunca genellikle Dogu Akdeniz bolgesi, glineybati Asya merkezinde yer
alan algak basing etkisi altinda bulunur. Bu durumun meydana getirdigi etki neticesi,
acik gokylzi ve yuksek sicakliktir. Yaz aylarinda yagis miktari gok dustktar. Tam yil
boyunca diigen yagisin ortalama %5'i yaz ayinda gerceklesir.
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Bitki Ortiisti / Yabani Bitkiler:

Kibris Adasi, Akdeniz bélgesinde en zengin yabani bitki ortlistine sahiptir. Bu zengin
bitki ortist, jeolojik alt yapidan, iklimsel sartlardan, t¢ kita arasindaki bolgede
bulunan cografi konumundan, cevresindeki denizden ve topografik yapisindan
kaynaklanmaktadir. Genig ovalar, dag katleleri, bogaziar ve ugurumlar, cok cesitli
yabani bitkilere ev sahipligi yapmaktadir. Kibris'ta bugline kadar tespit edilmis 1400
farkli yabani bitki turt: vardir. Bunlardan 128 adedi endemik bitki olup, dinyada
sadece Kibris'ta yetismektedir. Endemik bitkilerden 40 adedi Adanin kuzey
boélumiinde yayilim gosterir. Bu 40 adedin 19 tanesi ise sadece kuzey bélumdndedir.
Adanin gliney bolumiinde 88 adet endemik bitki yayihim gosterir. Bu bitkilerin buyuk
bir kismi mera, otlak veya tarim arazilerinde dogal olarak yetistiginden hayvaniar
tarafindan yemi ofarak tiiketilmektedir. Ulkede uygulanan geleneksel yetistiricilik sis-
teminde kiigiikbas ve blyiikbas hayvaniarin besin madde ihtiyacinin tamami veya
onemli bir kismi yil boyunca gesitli dénemlerde dogal meralarda yetisen yabani
bitkilerin otlatiimasi ve tarm arazilerinde yetigen kiltir bitkilerinin otlatilimasi, kuru ot
ya da silaj yapilarak tiketiimesi yolu-ile karsilanmaktadir. Ozellikle kuru tarim
arazilerdeki hasat artiklan da hayvanlarin yaz aylan boyunca beslenmesinde onemh
bir yere sahiptir.

Kibris bitki drttisty, yetistigi sicak ve kurak’ kogullar nedeniyle ihman iklimlerde yetisen
bitkilere nazaran daha keskin tat ve aroma igermektedir. Bilimsel arastirma sonuglari

ile de desteklenen bu durum sitres kosullarinda bitki metabolnzmalarmm yan
triinlerini daha fazla sentezlemelerinden kaynaklanmaktadir.

St veren kiiguk ve bilyiikbas hayvanlar coguniukla Kibris'in dogasmda yet|§en tat ve
aromas! keskin bu bitkilerle beslenmektedirler. Hayvanlar beslendigi bitkilerin
ozelliklerinin Grettikleri sttin kalitesini dolayisiyla bu sttten Grettikleri peymrm
kalitesini ethledlgl bilimsel olarak kanitianmusgtir.

Kibris bitki ortusu OZelhgl tastyan bitkilerin blytk bir miktar, kegllerm koyunlann ve
buytik bas hayvanlarin beslenmesinde énemli yer tutmaktadir. Hayvanlar tarafindan
thketilen K!bl‘ls Adast endemik bitkilerinden bazilarinin isimleri asagida verilmektedir.

Bgtki ismi Kullanum: {hayvanlarin tiikettigi lasimliar)

Allium autumnale Yaprak, cicek, sap, tohum kapsulleri

Asperula cypria

Allium cupani

Allium willeanum
Anthemis tricolor
Carlina involucrata
Ballota integrifolia
Carlina pygmaea
Dianthus strictus
Bubleurum sintenisii
Crocus hartmannianus

Taze slirglinler

Yaprak, cicek, sap, tohum kapstlleri

Yaprak, cicek, sap, tohum kapstilleri

Taze strginler, gicek, sap, tohum kapsuileri

Taze stirgtinler, cicek, sap, iohum kapstllen, kurumus dikenler
Taze Strglnler

Teze stirglinter, gicek, sap, tohum kapsiiler, kurumus dikenler
Taze slirglnler, gicek, sap, tohum kapstilleri

Taze sirgiinler, gicek, sap, tohum kapstilleri
Kurumus Yapraklar



Cyclamen cyprium
Bosea cypria
" Gladiolous triphylilus

Helianthemumu obtusifolium

Gagae Juliae °
Odontites cypria
-Onobrychis venosa
Onosma fruticosum
~ Onopordum cyprium
Ophrys kotcshy
Ophrys Japetica

 Origanum majorana

Mentha longifolia

Omitolagum pedicellare
Pterocephalus mu!taﬁorus

Phiomis brevibracteata

Ranunculus mill. leptaleus

- Rubia laurae
- Trifolium pamphylicum
Teucrium dicvaricatum

Teucrium micropodioides

- Tulipa cypria .
Delphinium caseyi
Brassica hilarionis
Arabis cypria
Dianthus cypria
Silene Fraudatrix
Hedysarum cyprium.
‘Rosularia cypria
Rosularia pallidiflora
Sedum lampusae
Pinpinella cypria
Onosma caespitosum
Origanum cyriacum
L. var. bevanii .
Salvia Veneris
Sideritis cypria
Phlomis cypria
Scutellaria sibthorpii
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Kurumus Yapraklar ‘

Taze sargunler, gicek, sap, tohum kapsmlen ,
Kurumt,s§ yapraklar, glgek sap, tohum kapsilleri
Taze surgiinler, cicek, sap, tohum kapstilleri

- Kurumus yapraklar, gigek, sap, tohum kapsdlleri "

Taze stirgtinler, cigek, sap, tohum Kapstlleri
Taze sUrgunler, gigek, sap, tohum kapstlleri
Taze slrgtnler, gicek, sap, tohum kapsulieri
Taze stirglnler, kurumus yaprakiar, cicek; sap, tohum lapstilleri

- Taze surgtinler, cicek, sap, tohum kapsulleri

Taze surgunler, gicek, sap, tohum kapsulleri

Taze strglnler, kurumus yapraklar, cigek, sap, tohum kapsulleri
Taze stirglnler, kurumus yapraldar, cicek, sap, tohum kapsilieri
Kurumusg yapraklar, gigcek, sap, tohum kapsilleri
Taze strglinler, kurumus yaprakler, gigek, sap, tohum kapstileri
Taze stirgtinkey; kurumus yaprakiar, cigek, sap, tohum kapstilleri
Teze strglinker, kurumus yapraldar, cicek, sap, tohumn kapsullen

“Taze stirgtnler; kurumus yapraldar, ¢icek, sap
.Taze stirgunler, cigek, sap, tohum kapstlleri

Teze stirglinler, kurumus yaprakiar, cicek, sap, tohum kapstilleri
Taze strglinler, kurumus yaprakiar, cicek, sap, tohum kapsiileri
Taze stirglnler, kurumus yapraklar; cioek, sap, tohum kapsullen

... Teze strglinler, cicek, sap, tohum kapstilleri

Taze stiglnler, cicek, sap, tohum kapsilleri

- Taze siingnler, gigek, sap, fohum kepsiileri =~

Teze stirglinler, cicek, sap, tohum kapstiller
Teze stirglinler, ¢igek, sap, tohurm kapstilleri

 Teze strgiinler, cigek, sap, tohum kapstilleri

Kurumus yapraklar, cicek, sap, tohum kapsilleri
‘Kurumus yapraklar, gicek, sap, tohum kapsiilleri
Kurumus yapraklar, cigek, sap; tohum kapstilleri
Teze slirglinler, cicek, sap, fohum kapstiller

: Taze stirglinler, cicek, sap, 'bohum kapsullen '
,Taze stirgtinler; ggek, sap, mhum kapsulien '

Teze strgtnler, gigek, sap, tohum kapstilleri

- Taze stirginler, gicek, sap, tohum kapsilleri

Taze slrglnler, cigek, sap, tohum kapsiilier
Teze siirgirier, cigek, sap, tohum kapstiller
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Ineklerin sut verimlerinin yiikseltiimesi amact ile 1slah edilen ineklerin beslenmelerinin
de iyilestirilmesi gerekmistir. Subat ayindan baslayarak Nisan ayl sonuna kadar,
ineklerin beslenmesinde yesil tahil otlan kullaniimaktadir. Dogada yesil oflarin
kurumasindan sonra ineklere yesil yem olarak tek yapraklt yonca (Trifolium
alexantrinum), gok yaprakh yonca (Trifolium sp.), misir (zeamays) ve soutax (sorghum
vulgare x Sorghum halepensis) gibi yaz bitkileri verilmekte, bunlara ilaveten tahil
saplarl ve gesitli baklagil, bugdaygil bitkilerinden uretilen kuru otlar ve silajlar
verilmektedir. Kesif yem ihtiyaglarinin kargilanmasi igin, arpa basta olmak misir, soya,

kepek, aycicedi, pamuk tohumu kaspesi, tuz, vitamin ve mineral karmalari
verilmektedir.

Yapilan arastirmalarda, stt veren hayvanlarda beslemenin stt verimi, sitiin organik
yapisi ve bitkilerde bulunan aromatik maddelerin yemden stite sitten de peynire
gectidi kabul edilmektedir. Bundan dolayi Kibnis bitki drtistintin, sat kalitesini ve sonug
olarak da hellimin ozelligini etkiledigi kabul edilmektedir. Yapilan aragtirmalar
sonucunda hayvanlar tarafindan tuketilen kekik (thyme), mazi (burnet) ve hellimin
tretim asamasinda kullanilan nanenin hellimin kalitesini ve 6zel kokusunu etkiledigi
goruimustur. Hellim peynirinin en dnemli 6zelligi ¢i§ sutten kultar kullantimaksizin
tretilmesidir. Bu nedenle peynirlerin yapisi ve aromasi sttin dogal mikroflorasina
bagh olarak gelismektedir. Aragtirmacilar koyun stitiinden tretilen hellim peynirlerinde
Lactobacillus cypricasei adi verilen yeni bir tur izole etmisler, bu bakteriye inek
sittinden Gretilen peynirlerde rastlamamislardir. S6z konusu basil "Lactobasillus
cypriccasel" (tercimesi: peynirden laktobasil) sadece Kibris Helliminde gdrulmastar.
Bu durum Hellim ile Kibns bitki ortustnan bagiantisini  kanitlamaktadir.

Hellimin organik ozellikleri, ozellikle lezzeti ve kokusu, Gretimin yapildig satin
cinsinden etkilenmektedir. Ornegin koyun-kegi sittntin kimyasal yapisini olusturan
belirli yag asitlerinin varhg: Kibris helliminin lezzet ve kokusunun olugmasinda etkili
olmaktadir. Kegi sttt, peynire biberli ve baharath bir tat veren, Snemli olgiide kaprik
asit igermektedir. Koyun s0t0, kegi sGtantn icerdii yogun baharat tadin
cagnistirmaksizin dnemlii lgtde kaprik asit icermektedir. Hellim peynirinde, koyun ve
kegi sutuntin bu &zellikleri, peynirin son Urtin lezzetinin olugmasi igin Snemlidir.

St Hayvanlar:

Koyunlar ve kegiler: Kibnis'in yerli koyun irki, Kibnis yagh kuyruklu (Cyprus fat-tailed)
koyundur. Bu irk, kurak iklime, yiksek sicakliklara, fakir otlaklara ¢ok iyi uyum
salamakta olup, ytiksek otlama kapasitesine sahiptir. 1950' yillarda yerli koyun
irkinin 1slahina baglanmig, 1960 yillarda ise Sakiz, Ivesi ve Ost-friesian irki koyunlar
kullaniimigtir. Melezleme ¢alismalarinda agirlikh olarak Sakiz ve Ivesi kullaniimigtir.
GCalismalar yoratilarken yerli koyunun fizyolojik ve karakteristik ozelliklerinin
korunmasina 6zen gosterilmistir. Elde edilen melezlerde stit verimi artmaya baglamis,”
paralel olarak hayvanlarin daha kaliteli beslenme ve bakim ihtiyaglan ortaya gikmisgtir.

Kibris'taki yerli irk kegiler, yetigtirildikleri bolgelere gore yoresel dzellikler gdsteren kil
kegileridir. Bu kegiler genellikle yUksek tepelik ve daglik bolgelerde yetistiriimektedir.
Algak ovalik bolgelerdeki tahil hasadindan sonra kil kegileri bir sireligine bu
boigelerde otlatiir. 1930'lu yillarda Sam irki (Damascus) kegiler Suriye'den
gefirilmigti. Bu irkin saf-striller halinde yetistiriciliginin yapilmas: yaninda yaygin
olarak yerli irklarin melezlenmesinde kullanilmigui. 1950 yiiiarda yliksek tepelik
bolgeler igin safkan Saanen irki kegiler getirilmis fakat irkin yetigtiriciliginde basarih
olunamamustir. '
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Inekler Kibnis'taki yerli irk inekler (Bos indicus), eskiden sadece tarlalarin
surulmesmde geki hayvami olarak kullaniimaktaydi. Bu hayvanlarin sttt yerli halk
tarafindan tuketilmiyordu. 1893 yilindan itibaren etci irk sigirlar ithal edip, bunlari yerli
irk s:g:rlar ile giftlestirerek yerli irkin 1slahina baglamiglardir. 1912'de bu amagla South
Devon bogalarini ve South Devon inekleri Adaya getirmislerdir. 1950'li yillanin
baslarinda, Friesian irki sigirlarin Adaya ithaline baslandi. 1960'da Kibris
Cumhunyeti nin ilanindan sonra bu irkin ithalinde artis géridmustar. Gunimuzde

. yetigtirilen sigir poptlasyonun tamamina yakinini bu irk sigirlar
olugturmaktadlr

Yukarida belirtilen tim hususlar, hellimin hammaddesi olan éUtUn, kendine 6zgl
karakteristiginin (yag, protein igerigi, laktoz, yagsiz kuru madde ve kuru madde)
ortaya ¢ikmasina neden olmaktadir.

Uretim Yéntemi: Kibnis'ta hellim Gretimi yuzyillardan beri bilinmektedir. Hellim
Uret|m; ve tiketimi Kibris'taki her ciftci ailesi icin vazgegilmez olup, asirlardan beri
koyun-kegi siitleri evsel hellim tretiminde kullaniimaktadir. "Hellim" peyniri yapimi,
ailelerin beslenme ihtiyaglaninin karsilanmasinin yani sira aileler arasinda sosyal
dayanigma ve yardimlasma firsati yaratmasindan dolay! da 6zel bir dneme sahiptir.

Hellim Uretimi:

Sut: Hellim, ¢i§ veya pastorize koyun veya kegi sttiinden veya bunlarin inek sttt ile
karisimindan dretilir. Hellim yapiminda kullanilacak st saglikh hayvaniardan elde
edilmelidir. Hayvanin dogumunu takip eden 5 veya 7'nci gtinden sonra elde edilen ve
kolgstrum 6zelligini kaybetmis st hellim yapiminda kullanilabilir. Kolostrum sttleri
hellim yapiminda kullanilamaz. Cig stt, sagimdan mayalamna islemine kadar uygun
sicaklik sartlarinda muhafaza edili. Hellim yapiminda kullanilacak satin
koyulagtmlmasma icerisine stt tozu, koyulagmis siit, kaya tuzu, renklendiriciler,
koruyucular ve diger katki maddelerinin ilave edilmesine misaade edilmez. Ayrica
helhm yapiminda kullanilacak sutte antibiyotiklerin, bitki ilaglarinin ve diger zararh
maddelerln bulunmasi yasaktir.

Kibris sinirlan iginde tretilen sut ¢if sut kalitesinin korundudu uygun araglar ile
hellifn Gretim teSIslerme tasinir ve burada soguk depolarda uygun sartlarda muhafaza
edilir®

Plhtlla§ma: Sut, mayalanm‘a sicakhgi olan 32-34°C'ye ayarlanir. Peynir mayasi ilave
edilerek pihtilagma islemi gercgeklestirilir.

Pihtinin Islenmesi: Mayalamadan sonra peynir pihtisi kesilir ve karistirilarak 40°C'ye
kadar yavas yavas tekrar isitilir. Kaplara veya uygun kaliplara yerlestirilir ve yeteri
kadar su salip, pthti parga!an iyice birbirine kaynasincaya kadar baski altinda
tututur.

Nor Alimi: Pihtilasma igleminden sonra elde edilen teleme baskiya alinir. Bu
islemlerden geriye kalan peynir altt suyu 80°C'nin (zerinde isitilarak, serum
proteinleri olarak bilinen albumin ve globuiin pthtilastinlir. Olusan pihti baskiya alinir.
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Pisirme: Baskidan alinan hellimler, noru alinmisave 90°C'nin tGzerinde 1sitilan pey nir
alti suyu icinde en az 30 dakika bekletilerek "hellimin pisirilme" islemi gergekle§tlnhr
Bu islem, baska peynirerin Uretiminde yapllmayan sadece Hellim uretlmlnde
uygulanan bir tekniktir. Pisirme islemi, hellimin organik 6zelliklerini kazanmasina
yardimgi olur.

BT

Tuzlama ve Katlama: Pigirme suyundan gtkanian hellimler istege bagl olarak kéytl anir
ve arasina onceden tuz :Ie karistinlan yas veya kurutulmus nane yapraklan konur

)

tuzlanmig ve sogutulmus, tuzlu peynir alti suyu (salamura) ilave edlhr

Taze hellim Uretiminde hellimler, salamurada 1-3 gin bekletildikten r’s'd‘nra
salamuradan ¢ikarilip vakumlu ve hava gecirmez plastik ambalajlara konur. vt

Olgun hellim Oretiminde ise, fuzlu peynir alti suyunda (salamura) 15-20°C,de en
gun bekletili.  Olguniagsma iglemi tamamlanan hellimler, olgunlagtlklan
ambalajlarda veya vakumlu, hava gegirmez plastik pogetlere paketienerek satlsa
sunulur.

Taze hellim thketiciye ulagtirilincaya kadar 2-6°C arasinda. muhafaza edilir. OQlgun
hellim ise serin yerde tutulur.

Paketleme: Hellim peynirinin paketleme islemi, gida glvenliginde trintin izlenebiliil-
igi ve olgunlagsma asamasinda, UrinGn orijinalligine katkida bulunan
hellim suyunun fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklerini olgunlasma |§Iemm|n‘
sonuna kadar koruyabilmesi agisindan Kibris'ta yapiimalidir. |

[N
piatE

Hellim suyu (salamura), hellimin elde edilmesinden sonra geriye kalan peymr Sl
suyundan, nor peynirinin de Uretilmesinden sonra stztlap, igine su ve tuz nlavesuyle”
elde edilir. Peynir alti suyu, stt serumu igindeki proteinlerin %20'lik klsmmr
icermektedir. Hellimin peynir alti suyundan nor peynirinin tretilmesinden sonra ‘dahi
kalan peynir alti suyu bu proteinlerden igcermektedir. Hellim suyunda da bulunan
serum proteinleri dedigimiz bu unsurlar, Kibris'a 6zgi sUtlerdeki proteinlgrin
yapisindadirlar. Bundan dolay! Kibris hellimi kendine 6zgl tat ve aromaya sabhip-
olmaktadir. .

SRTI
Hellimin Gretim asamasinda hijyenik sartlarin son Grline kadar saglantfiasi
acisindan paketleme igleminin Kibris'ta yapiimasi gerekmektedir.

Denetim: Kibris'a 6zgu bitkilerle beslenen koyun, keci ve inek sttierinden yapllaa t{él-
lim, kendine 6zgli tat ve aromaya sahip olup, geleneksel olarak tum Adada.
Qiretimi yapiimaktadir.
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Gerek sut tretimi ve bundan yapilan hellim, gerekse hellim peynirinin ambalajlanmasi
Kibris Adasi sinirlan iginde olusmakta ancak denetimi, Kuzey Kibris Tork Cumhuriyeti
illerinin idari sinirlan iginde gergeklestiriimektedir.

Hellimin teknik dzelliklerinin denetimi Kibris Turk Sanayi Odasi tarafindan yapthr. Bu
cercevede Kibris Turk Sanayi Odasi muayene, kontrol ve laboratuvar analizi yapma
ve buna bagh olarak rapor hazirlama, hellimin Gretimi, depolama ve
pazarlanmasinda gerekli analiz, kontrol ve denetimi yapmakla ve/veya yaptirmakia
gorevlidir. Ayrica uzmanliar Urunlerin ambalaj ve ambalaj bilgileri konusunda tlketici
sikayeti Gzerine ve gerekli goruidugt hallerde her zaman denetleme yapma ve rapor
hazirlama hakkina sahiptir.

Denetim, Kuzey Kibris Tork Cumhuriyetinin "Cografi Isaretlerin ve Geleneksel
Ozellikli Urtin Adlarinin Korunmast Yasasi'nin 24 tincit maddesi ile bu Yasadaki 38 inci
madde altinda yapilan TuzGdun 7nci maddesine goére, resmi kontrollerin
yapiimasina uygun sekilde gerceklestirilir.



